
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Planen Sie einen Apéro, ein Nachtessen 

oder ein 

Surf & Turf BBQ bei uns? 

Gerne sind wir Ihnen bei der 

Menuzusammenstellung behilflich. 

Wir stehen Ihnen gerne mit Rat und Tat 

zur Seite. 

Wir liefern Ihnen das Essen und Trinken, 

wohin Sie es wünschen. 

 
 
 
 

Seite 1 von 6 



Traditionelle Menüs 
Erhältlich ab 20 Personen 

(Preis pro Person inkl. 2,5% Mwst.) 

Schweinsgeschnetzeltes 
„Zürcher Art“ 
Butternüdeli 

Rüeblistengeli 

Fr. 16.50 

*************** 

Pouletbrüstchen 
an Currysauce 

Nussreis mit Sultaninen 
und Früchtegarniture 

Fr. 16.50 

*************** 

Rindsgeschnetzeltes 
„Stroganoff“ 
Butterspätzli 

½ Tomate mit Kräutern 

Fr. 19.50 

*************** 

Schweins-Piccata 
„Milanese“ 

Tomatenspaghetti 
grüner Blattsalat 

Fr. 17.00 

*************** 

Kalbsfilet mignon 
an Morchelrahmsauce 

feine Nüdeli 
Bohnenbündeli 

Fr. 40.50 

*************** 
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Traditionelle Menüs 
Erhältlich ab 20 Personen 

(Preis pro Person inkl. 2,5% Mwst.) 
 

Suure Mocke 
(Rindsschmorbraten) 

Kartoffelstock 
Erbsli mit Rüebli 

Fr. 18.50 

*************** 

Kalbssteak 
an Pilzrahmsauce 

Butternüdeli 
Gemüsegarniture 

Fr. 36.50 

*************** 

Ofenfrischer Fleischkäse 
Senf 

Kartoffelsalat oder Kartoffelgratin 
kleiner grüner Salat 

Fr. 15.00 

*************** 

Schweinshalsbraten 
mit Rosmarinsauce 

Kartoffelgratin 
Blattsalat mit Radislistreifen 

Fr. 18.00 

*************** 

Szegediner Rindsgulasch 
gemischte Spätzli 

Ratatouilles 

Fr. 16.50 

*************** 
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Traditionelle Eintöpfe 
Erhältlich ab 20 Personen 

(Preis pro Person inkl. 2,5% Mwst.) 

Chilli con Carne 

Mexikanischer Eintopf mit 
Rindfleisch, verschiedenen Bohnen, 

Kartoffeln, Mais und Peperoni 
Trockenreis 

garniert mit Tortilla-Chips 
kleiner grüner Blattsalat 

Fr. 15.00 

*************** 

Mah Mee 

Asiatische Nudelpfanne mit 
Pouletfleisch, asiatisches Gemüse, 

orientalisch gewürzt und Sojasprossen 
kleiner grüner Blattsalat mit 

Chinakohl 

Fr. 15.00 

*************** 

Spaghetti 
„Bolognaise“ 
(Rindfleisch) 

geriebener Käse 
kleiner Blattsalat mit Balsamiko-Dressing 

Fr. 15.00 
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Buffet 
Erhältlich ab 40 Personen 

(Preis pro Person inkl. 2,5% Mwst.) 

Buure Buffet 
Salatbuffet mit 10 verschiedenen Salaten 

und zwei Dressings 

Kalbsbraten 
mit frischen Kräutern im Ofen gebraten 

Schweinsbraten 
rassig mariniert 

Rindsbraten 
in Rotwein geschmort 

verschiedene Chippolatas 
nature, geräucht und scharf 

Pouletschenkel 
mit Knoblauch-Pfeffermarinade 

Fleischkäse 
traditionell in der Folie gebacken 

Kartoffelgratin 
mit Rahm und Käse überbacken 

Rüeblistängeli 
nach Müetis art gekocht 

Blumenkohl 
mit Brösmeli und Peterli abgerundet 

inklusive Brot vom Beck 

pro Person Fr. 50.00 
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Salate 
Erhältlich ab 30 Personen 

(Preis pro Person inkl. 2,5% Mwst.) 

Riedhof  
Salat Buffet 

3 verschiedene Blattsalate 
(je nach Saison) 

Rüeblistreifen mit Ananaswürfeli 
Selleriesalat „Waldorf“ der klassische 

Maissalat  
Gurken 

Cole Slaw 
 (Kabis und Rüebli an Currysauce) 

Tomatensalat mit Mozzarella und Basilikum 
Kabissalat 

Randensalat 
Kartoffelsalat 

Russischer Salat 

Beilagen: 

gehackte Zwiebeln, Peterli, 
Sonnenblumenkernen, Brotcroûtons 

italienne Dressing, french Dressing 
thousand island sauce 

inklusive Brot vom Beck 

pro Person Fr. 14.50 
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